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Warum Glasern?
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* Transparenz und Glaubwurdigkeit

 Vom Landwirt Uber die Produktion bis zum
Verbraucher

 Glasernen Molkerel In Minchehofe



Aus der Region
Fur die Region

Landwirte

)
y Molkereibetriebe
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Etwa 100 Bio-
_andwirte
peliefern unsere
Produktions-
statten in Upahl
und Munchehofe.




Die Glaserne Molkerel

In Munchehofe
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Biomilch: Absatzentwicklung
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144.8 (+11,3 %) 148,1 (+2,3%)

M F-Milch

W H-Milch

.1

A.C. Nielsen (LEH + DM + C&C)




Der Absatz von Bio-Frischmilch
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m Handelsmarken
(inkl. Alnatura &
Basic)

Eigenmarken

Daten: A.C. Nieslen (im Auftrag von Tetrapak)

2006 2007 2008 2009
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Anonyme Produkte
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Fachhandel Lebensmitteleinzelhandel (LEH)
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Anonyme Produkte?
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Glaserne Molkerei

% FRISCHE
VOLLMILCH

PASTEURISIERT HOMOGENISIERT
MINDESTENS 3,39, FETT
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Brauchen Bio-Produkte eine Heimat?
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BIO COMPANY"® |} AUS DER
REGION

Glaserne Molkerei
Blanc de Pomm

Sahniger Camembert aus Norddeutschland von
der Insel Riigen - bei uns dauerhaft gunstig

——

Der Weg, den die Bio-Milch vom Landwirt (iber
die Produktion bis zum Verbraucher geht, ist
klar und fiir jeden nachvollziehbar. Daher auch
der Name: Gldserne Meierei. Jetzt nimmt das Un-
ternehmen Namen und Philosophie wortlich und \ [ Frische
vollendet den ambitionierten Bau seiner ,trans- NG =474 | Bio-Vollmilch
parenten Molkerei” - der Gliasernen Molkerei, . ’ Fott
die kinftig jedermann spannende Einblicke in o = s auf der
die vielfiltigen Prozesse der Milchproduktion > . > - - Besuche“ Sie un
erméglicht. Am 6. Januar 2010 erdffnet die neue Y ' A % ’ RUNEN WOCHE
Gldserne Molkerei und Kiserei in Miinchehofe in . . m G

Brandenburg/Landkreis Dahme-Spreewald. f !
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Tradition & Heimat: Heumilch
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Frische Bio-
Heumilch
mit natiirlichem

Fettgehalt von mindestens
0,
3,7% Pett
Pasteurisiert, traditionel
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Vielen Dank fur Ilhre Aufmerksamkeit!



